Zalacznik nr 2 do Regulaminu  nadzoru nad
¢ - i i Pai h Powi h
SLASKI PANSTWOWY WOJEWGDZKI oo T g i POy i A

Inspektorow Sanitarnych wojewodztwa slaskiego
Piecz?é Edﬁ%@W@NITARNY
ul. Raciborska 39, 40-074 Katowice
tel. (32) 351-23-15

Protokél nr NS-BZ.1611.26.2023

(symbol komérki organizacyjnej — symbol klasyfikacyjny z rzeczowego wykazu akt — kolejny numer protokolu, rok)

z kontroli problemowej

przeprowadzonej w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Katowicach
kierowanej przez mgr Jolant¢ Kolanko

(imig i nazwisko PPIS)

Kontrole przeprowadzili przedstawiciele Slqskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego:
1. dr Ewa Turek — st. asystent
( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)
dzialajagca na podstawie upowaznienia nr 539, ktéra dokonala wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach pod nr 27

2. dr Beata Dobosz — st. asystent

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)

dzialajgca na podstawie upowaznienia nr 540, ktora dokonala wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach pod nr 27

Data rozpoczegcia 1 zakonczenia kontroli: 18.12.2023 r. — 19.12.2023 r.

Podstawa prawna kontroli: Polecenie nr 4 Slgskiego Panstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego z dnia 12.03.2014 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu nadzoru
nad dzialalnoécia Panstwowych Powiatowych Inspektorow Sanitarnych wojewodztwa

$laskiego.

Nazwa kontrolowanej komoérki organizacyjnej lub samodzielnego stanowiska pracy: Oddzial

Nadzoru Sanitarnego Sekcja Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow Uzytku.
Okres objety kontrola: od 01.01.2022 r. do dnia 17.12.2023 r.
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Przedmiot kontroli: kontrola nadzoru nad przestrzeganiem zapisow rozporzgdzenia Komisji

(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych

dotyczgcych srodkow spozywczych oraz stosowania w zakltadach systemow GMP i GHP

oraz HACCP.

Ustalenia kontroli stanowi zalgcznik nr I do niniejszego protokotu.

Przed podpisaniem protokolu poinformowano Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Katowicach o prawie zglaszania zastrzezen i skladania wyjasnien do protokotu

oraz o mozliwosci odmowy podpisania protokolu. Fakt odmowy podpisania protokotu

nie wstrzymuje biegu wykonania zalecen.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Katowicach w terminie 7 dni od daty

podpisania protokolu ma prawo wnie$¢ zastrzezenia iwyjasnienia dotyczace ustalen,

stwierdzonych uchybien i nieprawidtowosci.

Protokot sporzadzono w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach i po odczytaniu podpisano.

Niniejszy protokél zawiera 2 ponumerowane strony oraz 2 zalaczniki.

Katowice, dnia 04.01.2024 r.

(miejscowosc)

Z-ca Pansiwowego Powiatowego
Inspekiara Sanitamego

w K%cach . a_-,,,%
B . ';
magr inz. Agrieszka Opatko _ﬁ

(pieczatka i podpis PPIS / zastgpey PPIS /
osoby upowaznionej do dziatania w imieniu PPIS)*

Protokét otrzymali:
1. PSSE w Katowicach
2.ala

* niepotrzebne skreslic
** dotyczy kontroli kompleksowych i ich rekontroli
*** dotyczy kontroli problemowych, doraznych i ich rekontroli

Oddziat Bezpieczeristwa
Zywnosci i Zywienia Oddziat Bezpieczeristwa
Starszy Asystent 2ywnosci | Zywienia
C?_ e/ Starszy fsystent

dr n. o zdr. Ewa Turek

drn. o zdr. B¥ata Dobosz
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Zatacznik do protokotu
nr NS-BZ.1611.26.2023
z kontroli problemowe;j

Ustalenia z kontroli problemowe;j:

W celu przeprowadzenia kontroli w zakresie sprawowania nadzoru nad podmiotami
odpowiedzialnymi za przestrzeganie zapisow rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych oraz stosowania w zakladach systemow GMP i GHP oraz HACCP, w dniach
18-19.12.2023 r. przeprowadzono kontrole problemowg PPIS w Katowicach. Kontrola
dotyczyla postepowan prowadzonych w latach 2022-2023 (do dnia kontroli).

Przeanalizowano dokumentacje dotyczaca:
- 5 duzych obiektow produkcyjnych

- 5 zakladow produkujacych wyroby ciastkarskie/cukiernicze
- 5 wytworni lodow

- 5 zakladow garmazeryjnych.

Przedmiotem oceny nie byla obecnos¢ badan mikrobiologicznych wody lub jaj, kontrola

skupita si¢ na wyrobie gotowym.

Jak zapisano w preambule rozp. 2073/2005 s$rodki spozywcze nie powinny zawieraé
mikroorganizméw, ich toksyn ani metabolitow w ilo$ciach stanowigcych niedopuszczalne

zagrozenie dla zdrowia ludzi.

Kryteria mikrobiologiczne stanowig wskazowke co do akceptowania srodkéw spozywczych
oraz ich produkcji, postgpowania z nimi oraz ich dystrybucji. Stosowanie kryteriow
mikrobiologicznych powinno stanowi¢ integralng czgs¢ procesu wdrazania procedur opartych

na zasadach HACCP oraz innych srodkéw kontroli higieny.

Bezpieczenstwo srodkow spozywczych zapewnia si¢ glownie poprzez podejscie
zapobiegawcze, np. wdrazanie dobrej praktyki higienicznej oraz stosowanie procedur
opartych na zasadach systemu analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP).
Kryteria mikrobiologiczne mozna wykorzystywa¢ przy zatwierdzaniu i weryfikacji procedur

HACCP i innych srodkow kontroli higieny.












