SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI

/

J.

INSPEKTOR SANITARNY

i . . Zalacznik nr 2 do Regulaminu  nadzoru nad
ul. RaCIborska 39, 40-074 Katowice dziatalnoscia Panstwowych Powiatowych
tel. (32) 351-23-15

Inspektorow Sanitarnych wojewodztwa slaskiego
Pieczg¢ podiuzna SPWIS

Protokél nr NS-BZ.1611.15.2024

(symbol komérki organizacyjnej — symbol klasyfikacyjny z rzeczowego wykazu akt — kolejny numer protokolu, rok)

z kontroli problemowej

przeprowadzonej w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Gliwicach
kierowanej przez dr n. o zdr. Arlete Mrugala

(imie 1 nazwisko PPIS)

Kontrol¢ przeprowadzili przedstawiciele Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego:
1. dr Ewa Turek — st. asystent
( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)
dzialajaca na podstawie upowaznienia nr 430, ktéra dokonata wpisu w ksiazce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Gliwicach pod nr 8

2. dr Beata Dobosz — st. asystent

( imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe)

dzialajgca na podstawie upowaznienia nr 429, ktéra dokonala wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach pod nr 8

Data rozpoczgcia i zakonczenia kontroli: 07.11.2024 r. — 08.11.2024 r.

Podstawa prawna kontroli: Polecenie nr 4 Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego z dnia 12.03.2014 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu nadzoru
nad dzialalnoscia Panstwowych Powiatowych Inspektoréw Sanitarnych wojewodztwa

slaskiego.

Nazwa kontrolowanej komarki organizacyjnej lub samodzielnego stanowiska pracy: Oddzial

Nadzoru Sanitarnego Sekcja Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow Uzytku.
Okres objety kontrolg: od 01.01.2023 r. do dnia 06.11.2024 r.
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Przedmiot kontroli: kontrola nadzoru nad przestrzeganiem zapisow rozporzqdzenia Komisji
(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych

dotyczgceych srodkow spozywezych oraz stosowania w zakladach systemow GMP i GHP
oraz HACCP.

Ustalenia kontroli stanowi zalgcznik nr 1 do niniejszego protokotu.

Przed podpisaniem protokotu poinformowano Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Gliwicach o prawie zglaszania zastrzezen i skladania wyjasnien do protokotu
oraz o mozliwosci odmowy podpisania protokotu. Fakt odmowy podpisania protokotu

nie wstrzymuje biegu wykonania zalecen.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Gliwicach w terminie 7 dni od daty podpisania
protokolu ma prawo wnie$¢ zastrzezenia i wyjasnienia dotyczace ustalen, stwierdzonych
uchybien i nieprawidtowosci.

Protokoét sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach i po odczytaniu podpisano.

Niniejszy protokol zawiera 2 ponumerowane strony oraz 2 zalgczniki.

Katowice, dnia 15.11.2024 r.
(micjscowosc)
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Zalacznik do protokotu
nr NS-HZZiPU.1611.15.2024
z kontroli problemowej

Ustalenia z kontroli problemowej:

W celu przeprowadzenia kontroli w zakresie sprawowania nadzoru nad podmiotami
odpowiedzialnymi za przestrzeganie zapisoOw rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych oraz stosowania w zakladach systemow GMP i GHP oraz HACCP, w dniach
07-08.11.2024 r. przeprowadzono kontrol¢ problemowa PPIS w Gliwicach. Kontrola
dotyczyta postepowan prowadzonych w latach 2023-2024 (do dnia kontroli).

Przeanalizowano dokumentacije dotyczaca:

- 5 duzych obiektow produkcyjnych
- 5 zakladoéw produkujacych wyroby ciastkarskie/cukiernicze
- 5 wytworni lodow

- 5 zaktadow garmazeryjnych.

Opisana nizej kontrola skupila si¢ na wyrobie gotowym.

Jak zapisano w preambule rozp. 2073/2005 srodki spozywcze nie powinny zawiera¢
mikroorganizmow, ich toksyn ani metabolitow w ilosciach stanowigcych niedopuszczalne
zagrozenie dla zdrowia ludzi.

Kryteria mikrobiologiczne stanowia wskazowke co do akceptowania srodkéw spozywczych
oraz ich produkcji, postepowania z nimi oraz ich dystrybucji. Stosowanie kryteriow
mikrobiologicznych powinno stanowi¢ integralng czg$¢ procesu wdrazania procedur opartych
na zasadach HACCP oraz innych srodkéw kontroli higieny.

Bezpieczenstwo $rodkéw spozywczych zapewnia si¢ glownie poprzez podejscie
zapobiegawcze, np. wdrazanie dobrej praktyki higienicznej oraz stosowanie procedur
opartych na zasadach systemu analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP).
Kryteria mikrobiologiczne mozna wykorzystywaé przy zatwierdzaniu i weryfikacji procedur
HACCP i innych $rodkéw kontroli higieny.

Zgodnie z rozp. 852/2004 art.4 ust. 3 podmioty prowadzgce przedsigbiorstwa spozywcze,
gdzie wiasciwe, przyjmuja nastepujgce szczegélne srodki higieny:

a) zgodno$é z kryteriami mikrobiologicznymi dla $rodkéw spozywezych;
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b) procedury niezbedne do osiagnigcia poziomoéw okreslonych do osiagniecia celow
niniejszego rozporzadzenia;

¢) zgodnos¢ z wymogami kontroli temperatury dla $srodkéw spozywezych;

d) utrzymywanie fancucha chtodniczego;

e) pobieranie probek i analiza.

Dokonano przegladu dokumentacji ww. obiektéw pod katem prawidtowosci prowadzonego

postgpowania oraz stosowanych metod. Jak dowdd, ponizej opisano po 1 wybranym zakladzie

z danej grupy obiektow.

1. Obiekt produkcyjny

W protokole z dnia 23.03.2023 r. nr 673/NS/HZZiPU/2023 w opisie stwierdzonych
nieprawidlowosci zapisano: brak badan wiascicielskich zgodnie z harmonogramem badan,
beda badane w II kwartale. Kontrola z dnia 09.05.2024 nr 1235/NS/HZZiPU/2024 wykazala,
ze przediozono badanie mikrobiologiczne produkowanego asortymentu oraz harmonogram
badan. Produkcja opierala si¢ na jajach w proszku poddawanych catkowitej obrobee
termicznej. Przedfozono nastepujace badania: z dnia 24.04.2024 (zakres mikrobiologiczny)
w deserze mlecznym sprawozdanie nr 4705-4709/24/A oraz w deserze malinowym
sprawozdanie nr 4700-4704/24/A, deser WZ sprawozdanie nr 3284-60/23/TYC z dnia
29.06.2023. Ponadto sprawdzono temperatury w urzadzeniach chlodniczych. Zgodnie
z harmonogramem, badanie wody stosowanej do produkcji wykonuje si¢ co 4 lata
przedlozono badanie wody z dnia 12.05.2023 r. nr 7772/2023/19/1 — prawidtowe. Ponadto
personel posiadat aktualne orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Postgpowanie PPIS w Gliwicach w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidtowe.

2. Zaklad produkujacy wyroby ciastkarskie / cukiernicze

W protokole nr 2502/NS/HZZiPU/2024 z dnia 10.09.2024 r. w opisie stanu faktycznego
zapisano podjete podczas kontroli czynnosci. Sprawdzono temperatury w urzadzeniach
chlodniczych. Z uwagi na fakt, ze cata produkcja bazuje na uzywaniu 3 kreméw — zazadano
okazania badan mikrobiologicznych (laboratoriun(j P 2d2nia z dnia
12.08.2022 r.): zakres badan to 5 dni od daty produkcji, kierunek badan mikrobiologicznych:
Listeria monocytogenes, Salmonella ssp, Enterobakteriaceae, Bacillus cereus -

nie stwierdzono  nieprawidlowosci.  Zaklad przedstawit opracowany plan badan
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mikrobiologicznych na rok 2024 — zaplanowano badanie 2 produktow. W dniu kontroli
zrealizowane bylo 1 badanie:

- pty$ bezowy — laboratoriurr—sprawozdanie nr 552642/24/TYC
kierunek badan: Salmonella ssp., Listeria monocytogenes, Bacillus cereus - nie stwierdzono
nieprawidlowosci.

Ponadto okazano wynik badania wody uzywanej podczas produkcji - badanie nr L/BS-
130/4/1/24/S z dnia 17.05.2023 r. w kierunku liczby bakterii z grupy coli, Escherichia coli,
enterokoki, ogoélna liczba mikroorganizmoéw — nie stwierdzono nieprawidlowosci w badanych
parametrach. Zgodnie z obowigzujaca w zakladzie procedurg badanie wody wykonuje sie
co 2 lata.

Sprawdzono zapisy systemu HACCP — rejestr temperatur, tarta dezynfekcji jaj. Personel
posiadat aktualne orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Postgpowanie PPIS w Gliwicach w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidtowe.

LB Wytwornia lodow

D
Protokél kontroli nr 1584/NS/HZZiPU/2024 z dnia 13.06.2024 r. — podczas kontroli
przedlozono harmonogram badan zaplanowanych na czerwiec w kierunku Listeria, z maszyny
(frezer). Dodatkowo zaplanowano pobér probki lodéw w kierunku salmonella — zobligowano
do dostarczenia wynikow do PSSE. Strona dostata wyniki, drogg e-mail, dnia 05.11.2024 r.,
prawidlowe:
- sprawozdanie z badan 8429/24 z dnia 07.10.2024 lody rzemieslnicze kubek
(Enterobakteriaceae, Listeria monocytogenes, Salmonella ssp.)
- sprawozdanie z badan 8422-8423/24 z dnia 08.07.2024 wymazy blat roboczy freezer
(Listeria monocytogenes)
- sprawozdanie z badan 8430/24 z dnia 28.08.2024 pralina czekoladowa z nadzieniem
(Escherichia coli, Listeria monocytogenes)
- sprawozdanie z badan 8424-8428/24 z dnia 08.07.2024 baza mleczna (Enterobakteriaceae,
Listeria monocytogenes, Salmonella ssp.)

Postgpowanie PPIS w Gliwicach w ww. sprawie uznaje sie za prawidiowe.

4. Zaklad garmazeryjny

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 31.01.2023 r.(prot. nr 215/NS/HZZiPU/2023)
zapisano: okazano wyniki badan laboratoryjnych z 11.2020 r. — prob przechowalniczych

e
ZN
b, /2



produktow: kotlet schabowy, udo z kurczaka, migso pieczone, kotlet mielony, golonko,

gotabki, leczo, fasolka po bretonsku - prawidlowe.

Obserwacja kontroli przeprowadzonej przez pracownika sekcji w obiekcie:

Obserwowano kontrole, podczas ktorej dokonano weryfikacji obiektu:

Kontrola sanitarna tematyczna, protokot nr 3096.NS/HZZiPU/2024 z dn. 08.11.2024 r.
Przed przystapieniem do kontroli pracownice: pan—i pan_
okazaly kierujacemu zakladem legitymacje sluzbowe i upowaznienia do przeprowadzenia
kontroli, dokonaly wpisu w ksigzce kontroli prowadzonej w zakladzie, zapoznaly sig
z charakterem aktualnie prowadzonej w zaktadzie dziatalnosci.

Kontrola zostala przeprowadzona w sposob prawidlowy, czego dowodem sg zapisy
znajdujace si¢ w ww. protokole kontroli sanitarnej z dnia 08.11.2024 r. W protokole ujeto

wszystkie aspekty dotyczace bezpieczenstwa mikrobiologicznego produkowanych $rodkéw

spozywczych.

Analizujgc powyzsze stwierdzi¢ nalezy, ze postgpowanie PPIS w Gliwicach w zakresie
nadzoru nad =zakladami z uwzglednieniem zapisow rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych oraz stosowania w zakladach systemow GMP i GHP

oraz HACCP bylo prawidlowe.

Katowice, dnia 15.11.2024 r.

(miejscowosc)
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