SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI Zalacznik nr 2 do Regulaminu  nadzoru nad

INSPEKTOR SANITARNY dziatalnoscia Panstwowych Powiatowych
ul. Raciborska 39 ,1,'0,[]7 , wice Inspektorow Sanitarnych wojewodztwa $laskiego
Picgget podhuma SEWIS

Protokél nrNS-BZ.1611.18.2024

(symbol komérki organizacyjnej — symbol klasyfikacyjny z rzeczowego wykazu akt — kolejny numer protokolu, rok)

z kontroli problemowej

przeprowadzonej w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Sosnowcu
kierowanej przez dr n. med. Barbara Kolezynska

(imig i nazwisko PPIS)

Kontrole przeprowadzili przedstawiciele Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego:
1. dr Ewa Turek — st. asystent
( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)
dzialajaca na podstawie upowaznienia nr 432, ktora dokonala wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Sosnowcu pod nr 9

2. dr Beata Dobosz — st. asystent

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)

dzialajaca na podstawie upowaznienia nr 431, ktora dokonata wpisu w ksiazce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Sosnowcu pod nr 9
Data rozpoczecia i zakonczenia kontroli: 28.11.2024 r. — 29.11.2024 r.

Podstawa prawna kontroli: Polecenie nr 4 Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego z dnia 12.03.2014 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu nadzoru
nad dzialalnoscia Panstwowych Powiatowych Inspektorow Sanitarnych wojewddztwa

slaskiego.

Nazwa kontrolowanej komoérki organizacyjnej lub samodzielnego stanowiska pracy: Oddzial

Nadzoru Sanitarnego Sekcja Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku.
Okres objety kontrola: od 01.01.2023 r. do dnia 27.11 2024 r.
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Przedmiot kontroli: kontrola nadzoru nad przestrzeganiem zapiséw rozporzqdzenia Komisji

(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych

dotyczqeych Srodkéw spozywezych oraz stosowania w zakladach systeméw GMP i GHP

oraz HACCP.

Ustalenia kontroli stanowi zalgcznik nr 1 do niniejszego protokotu.

Przed podpisaniem protokotu poinformowano Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Sosnowcu o prawie zglaszania zastrzezen i sktadania wyjasnien do protokotu

oraz o mozliwosci odmowy podpisania protokotu. Fakt odmowy podpisania protokotu

nie wstrzymuje biegu wykonania zalece.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Sosnowcu w terminie 7 dni od daty podpisania

protokotu ma prawo wnies¢ zastrzezenia i wyjasnienia dotyczace ustalen, stwierdzonych

uchybien i nieprawidtowosci.

Protokot sporzadzono w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach i po odczytaniu podpisano.

Niniejszy protokol zawiera 2 ponumerowane strony oraz 2 zalgczniki.

Katowice, dnia 09.12.2024 r.

(miejscowosé)
Panstwowy _
Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Sosnowcy
Nwo ’Y{boa
drn. med. BOrbarniFoJez'ynska

(pieczatka i podpis PPIS / zastgpey PPIS /

osoby upowaznionej do dziatania w imieniu PPIS)*

Protokét otrzymali:
1. PSSE w Sosnowcu
2.ala

* niepotrzebne skresli¢
** dotyczy kontroli kompleksowych i ich rekontroli
*** dotyczy kontroli problemowych, doraznych i ich rekontroli
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Zalacznik do protokotu
nr NS-HZZiPU.1611.18.2024
z kontroli problemowej

Ustalenia z kontroli problemowej:

W celu przeprowadzenia kontroli w zakresie sprawowania nadzoru nad podmiotami
odpowiedzialnymi za przestrzeganie zapisow rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych oraz stosowania w zakladach systeméw GMP i GHP oraz HACCP, w dniach
28-29.11.2024 r. przeprowadzono kontrole problemowag w PSSE w Sosnowcu. Kontrola
dotyczyla postgpowan prowadzonych w latach 2023-2024 (do dnia kontroli).

Przeanalizowano dokumentacje dotyczaca:

- 5 duzych obiektow produkcyjnych

- 5 zakladow produkujacych wyroby ciastkarskie/cukiernicze
- 5 wytworni lodow

- 2 zaktadow garmazeryjnych.

Opisana nizej kontrola skupita si¢ na wyrobie gotowym.

Jak zapisano w preambule rozp. 2073/2005 s$rodki spozywcze nie powinny zawierac
mikroorganizméw, ich toksyn ani metabolitow w ilosciach stanowiacych niedopuszczalne
zagrozenie dla zdrowia ludzi.

Kryteria mikrobiologiczne stanowig wskazowke co do akceptowania $rodkow spozywczych
oraz ich produkcji, postepowania z nimi oraz ich dystrybucji. Stosowanie kryteriow
mikrobiologicznych powinno stanowi¢ integralng czg$¢ procesu wdrazania procedur opartych
na zasadach HACCP oraz innych srodkow kontroli higieny.

Bezpieczenstwo srodkow  spozywcezych zapewnia si¢ glownie poprzez podejscie
zapobiegawcze, np. wdrazanie dobrej praktyki higienicznej oraz stosowanie procedur
opartych na zasadach systemu analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP).
Kryteria mikrobiologiczne mozna wykorzystywac przy zatwierdzaniu i weryfikacji procedur
HACCP i innych srodkéw kontroli higieny.

Zgodnie z rozp. 852/2004 art.4 ust. 3 podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze,
gdzie wlasciwe, przyjmuja nastgpujace szczegoblne srodki higieny:

a) zgodno$¢ z kryteriami mikrobiologicznymi dla srodkow spozywczych;



b) procedury niezbedne do osiggnigcia  pozioméw okreslonych do osiagniecia celow
niniejszego rozporzadzenia;

¢) zgodnos¢ z wymogami kontroli temperatury dla srodkow spozywezych:

d) utrzymywanie taficucha chlodniczego;

€) pobieranie probek i analiza.

Dokonano przegladu dokumentacji ww. obiektow pod katem prawidlowosci prowadzonego

postepowania oraz stosowanych metod. Jak dowdd, ponizej opisano po 1 wybranym zakladzie

z danej grupy obiektow.

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 21.10.2024 r. nr 9027.1475.NS-HZZ7.2024 zapisano,
ze podczas kontroli okazano biezace zapisy wynikajace z dokumentacji GHP/HACCP.
Zgodnie z opracowang procedurg dotyczacg badan wiascicielskich w kierunku mikrobiologii
przeprowadzono badanie produkowanego ciasta: rolada z bitg $mietang. Okazano
sprawozdanie z badan nr 2253/05/24 z dnia 10.05.2024 — nie stwierdzono obecnosci bakterii.

Postepowanie PPIS w Sosnowcu w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidlowe.

=~

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 16.05.2024 r. nr 9027.606.NS-HZZ.2024, w opisie
stanu faktycznego zapisano podjete podczas kontroli czynnosci. Sprawdzono, ze zapisy
wynikajgce z ksiegi HACCP prowadzone sa na biezaco (kontrola terminéw przydatnosci
do spozycia, kontrola przyjecia dostaw, rejestr dezynfekcji jaj, rejestr dezynfekcji urzadzen
I pomieszczen, rejestr temperatur). Skontrolowano temperatur¢ w ladach chtodniczych oraz
zamrazarkach za pomocg termometru stuzbowego — prawidlowa. Podczas kontroli uznano,
ze produkowany asortyment, tj. torty, ciasta, zalicza si¢ do kategorii 1.2 tj. zywnogé gotowa
do spozycia w ktorej mozliwy jest wzrost Listeria monocytogenes — ustalono czestotliwosé
wykonywania badan mikrobiologicznych 1x do roku, w okresie od lutego do maja. Okazano

Wyniki-badai laboratoriur oD - o~ e

nr AR-23-RE-045376-01 z dnia 9.05.2023 r. badanie mikrobiologiczne: Salmonella, Listeria
monocytogenes, Bacillus cereus, Escherichia coli produktc’)w_
G . 1iki badar prawidiowe.

Postgpowanie PPIS w Sosnowcu w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidlowe.



3. D

D
Protokét kontroli sanitarnej z dnia 15.07.2024 r. nr 9027.938.NS-HZZ.2024— podczas kontroli
okazano sprawozdanie z badania mikrobiologicznego lodow $mietankowych nr 222/06/24
z dnia 03.06.2024 r. — prawidlowe.
Produkty przechowywane we wlasciwych warunkach temperaturowych, z zachowaniem
tancucha chtodniczego — sprawdzono zgodnos¢ z termometrem stuzbowym — zgodne.

Postepowanie PPIS w Sosnowcu w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidlowe.

+ D
D

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 01.10.2024 r. (prot. nr 9027.1380.NS/HZZ.2024)
zapisano: w ksiedze HACCP ustalono czgstotliwo$¢ wykonywania badan mikrobiologicznych
pod katem wystgpowania Salmonella, Listeria monocytogenes, grupa Coli — czgstotliwos¢ 1
i IV kwartal. Okazano wyniki badan mikrobiologicznych z dnia 02.01.2024 r. dla: pierogi
z miesem, pierogi z kapusta i pieczarkami, zupa pieczarkowa — badanie pod katem obecnosci
Escherichia Coli, Listeria monocytogenes oraz Salmonella — wynik prawidiowy. W zakladzie
produkowane sa wyroby, podlegajace kontroli na zgodnos¢ z kryterium higieny procesu
(wyroby jajeczne, warzywa krojone RTE). Wg HACCP przedsigbiorca wykonuje ww.
badanie 1x na rok. Przedsiebiorca przeprowadzil badania higieny procesow — pobrano 3
wymazy wymazowka z neutralizatorem — badania pod katem Listeria monogytogenes —
wyniki+ prawidlowe - (sprawozdanie nr 14007-14009/23). W dniu kontroli towar
przechowywany z zachowaniem tancucha chlodniczego. Sprawdzono biezace zapisy"
wynikajgce z systemu HACCP.

Postepowanie PPIS w Sosnowcu w ww. sprawie uznaje si¢ za prawidlowe.

Obserwacja kontroli przeprowadzonej przez pracownika sekcji w obiekcie:

Ponizej odniesiono si¢ wylacznie do sposobu przeprowadzania kontroli w obiekcie, w dniu

29.11.2024 r.

Kontrola sanitarna tematyczna, protokot nr 9027.1633.NS-HZZ7.2024. Przed przystapieniem
do kontroli pracownice: pani (D r G o~y kierujgcemu
zakladem legitymacje stuzbowe i upowaznienia do przeprowadzenia kontroli, dokonaty wpisu
w ksiazce kontroli prowadzonej w zakladzie, zapoznaly si¢ z charakterem aktualnie

prowadzonej w zakladzie dziatalnosci.



Kontrola zostala przeprowadzona w sposob  prawidlowy, czego dowodem Sg zapisy
znajdujace sic w ww. protokole kontroli sanitarnej. Zweryfikowano zaktadowa procedure
wyznaczajgea czestotliwosé pobierania probek do badan mikrobiologicznych w kierunku
obecnosci bakterii: Salmonella, Listeria monocytogenes, Escherichia coli, Bacillus cereus
oraz gronkowcow koagulazododatnich. Czgstotliwosé  zaklad ustalil jako 1x2 lata.
Skontrolowano wyrywkowo wyniki badan: sprawozdanie nr 10000/09/23 7z dnia 29.09.2023 1.
(lab— ciasto kruche owocowe z kremem niepoddanym obrdbce termicznej — nie

stwierdzono obecnosci bakterii chorobotworezych.

Analizujagc powyzsze stwierdzi¢ nalezy, ze postepowanie PPIS w Sosnowcu w zakresie
nadzoru nad zakladami z uwzglednieniem zapisow rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych oraz stosowania w zakladach systeméw GMP i GHP

oraz HACCP bytlo prawidtowe.

Katowice, dnia 09.12.2024 r.

(miejscowosc)

Oddziat Bezpieczeristwa Oddziat Bezpieczeristwa
2Zywnosci i Zywienia Zywnoéci i Zywienia
(Starszy Asystent S r ‘?ystent
L3 /(,L' On - eSS
d},,_“’oﬁ,, Ewa Tur:f - dr n-o'fdr. Beata Dobosz
pieczatka | podpis pracownika PSSE uczestniczacego w kontroli/ pieczatka i podpis osoby kontrolujacej/
pieczatki i podpisy G NN TR oli* pieczatki i podpisy osab kontrolujgcych *

*niepotrzebne skresli¢

A; A1 4074
Oddziat Bezpieczen twa

Zywnosci | Z¥wienia
Kierpybhik

i J A
ek. wep62ef Lipg



