Zatacznik nr 4 do Regulaminu kontroli
dziatalnosci Panstwowych Powiatowych
Inspektorow Sanitarnych wojewoddztwa $laskiego

Katowice, dnia 29.12.2025 r.

NS-BZ.1611.12.2025
(znak sprawy)

Wystapienie pokontrolne

1. Nazwa i adres jednostki kontrolowanej:

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Tychach, ul. Budowlanych 131, 43-100 Tychy
2. Kierownik jednostki kontrolowanej:

lek. med. Grzegorz Gotdynia, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Tychach.
3. Kontroler/sklad zespolu kontrolujacego:

- Beata Dobosz, starszy asystent w Oddziale Bezpieczehstwa Zywnosci i Zywienia w Dziale Nadzoru
Sanitarnego Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach (kontroler)

- Ewa Turek, starszy asystent w Oddziale Bezpieczenistwa Zywnosci i Zywienia w Dziale Nadzoru Sanitarnego
Wojewddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach (kontroler)

4. Data rozpoczecia i zakonczenia kontroli: 11.12.2025 r. — 12.12.2025 .
5. Zakres kontroli, w tym:

1) przedmiot kontroli: przestrzeganie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywcezych
2) okres objety kontrola: 02.01.2024 r. —30.11.2025 r.
6. Podstawa prawna przeprowadzenia kontroli:

- Ustawa o kontroli w administracji rzagdowej z dnia 15 lipca 2011 r. (Dz.U. z 2020 r., poz. 224 ze zm.);

- Polecenie Stuzbowe nr 7 Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego / Dyrektora Wojewodzkiej
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Katowicach z dnia 30 grudnia 2024 roku w sprawie wprowadzenia Regulaminu
kontroli dziatalnosci Panstwowych Powiatowych Inspektorow Sanitarnych wojewddztwa $laskiego;

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. sprawie kontroli
urzedowych 1 innych czynnos$ci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw
ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/20051 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/ 74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (Dz.Urz.UE.L.2017.95.1 ze zm.); -
Rozporzadzenie (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywezych (Dz.U.UE.L.2004.139.1 ze zm.);

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. z 2023 r., poz. 1448 ze zm.);

- Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych
dotyczacych $rodkow spozywczych (Dz.U.UE.L.2005.338.1 ze zm.);

7.0cena skontrolowanej dzialalno$ci ze wskazaniem ustalen, na ktérych zostala oparta.



Kontrola zostala przeprowadzona w dniach 11.12.2025-12.12.2025 r., w Powiatowej Stacji Sanitarno

Epidemiologicznej w Tychach, kierowanej przez:

lek. med. Grzegorz Goldynia - Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Tychach.

Przeprowadzona kontrola dotyczyta zakresu: przestrzeganie kryteridow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow

spozywczych.

Jak zapisano w preambule rozp. 2073/2005, $rodki spozywcze nie powinny zawiera¢ mikroorganizmdw, ich toksyn

ani metabolitow w ilo$ciach stanowigcych niedopuszczalne zagrozenie dla zdrowia ludzi.

Kryteria mikrobiologiczne stanowig wskazowke co do akceptowania $rodkoéw spozywcezych oraz ich produkceji,

postepowania z nimi oraz ich dystrybucji. Stosowanie kryteriow mikrobiologicznych powinno stanowi¢ integralng

czg$¢ procesu wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz innych $rodkéw kontroli higieny.

Bezpieczenstwo srodkow spozywczych zapewnia si¢ gtdwnie poprzez podejscie zapobiegawcze, np. wdrazanie dobrej

praktyki higienicznej oraz stosowanie procedur opartych na zasadach systemu analizy zagrozen i krytycznych

punktow kontroli (HACCP). Kryteria mikrobiologiczne mozna wykorzystywaé przy zatwierdzaniu i weryfikacji

procedur HACCP i innych $rodkéw kontroli higieny.

Zgodnie z art.4 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego I Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

w sprawie higieny $srodkéw spozywcezych (Dz.U.UE.L.2004.139.1 ze zm.): podmioty prowadzace przedsiebiorstwa

spozywcze, gdzie wlasciwe, przyjmujg nastepujace szczegdlne srodki higieny:

a) zgodno$¢ z kryteriami mikrobiologicznymi dla srodkéw spozywcezych;

b) procedury niezbedne do osiagnigcia poziomdéw okreSlonych do osiggnigcia celdw niniejszego
rozporzadzenia;

¢) zgodno$¢ z wymogami kontroli temperatury dla §rodkéw spozywczych;

d) utrzymywanie tancucha chtodniczego;

e) pobieranie probek i analiza.

W dniu 11.12.2025 r. przeprowadzono czynnosci na miejscu, w siedzibie PSSE w Tychach. Sprawdzono
dokumentacje kontrolng i pokontrolng w zakresie przestrzegania kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych. Podczas prowadzenia czynnosci kontrolnych wyjasnien udzielata kierownik Sekcji.

W sekcji przyjeto zatozenie, iz nadzor we wspomnianym zakresie jest realizowany przez wszystkich pracownikow.
Kontrola przestrzegania kryteriow mikrobiologicznych jest prowadzona w ramach kontroli kompleksowych.
Kierownik sekcji szczegdtowo omowita sposob okreslania kategorii ryzyka dla poszczegdlnych obiektdéw, ktory
stanowi podstawg¢ do ustalania czgstotliwo$ci podejmowania dzialan kontrolnych u przedsigbiorcéw. Zaktady
produkujace lub prowadzgce obrot srodkami spozywczymi wrazliwymi mikrobiologicznie sg uznawane za zaktady
wysokiego ryzyka, z uwagi na swojg specyfike.

Zapoznano si¢ ze stosowanym sposobem planowania kontroli w zaktadach, z wykorzystaniem rejestru podmiotow
»wykaz nadzorowanych zaktadow - terminatka” — autorskiego opracowania sekcji, majgcego na celu utatwienie
przeprowadzenia tego procesu.

Dokonano przegladu ,teczek obiektow” — wykaz skontrolowanych dokumentéw odnotowano w Protokole
ogledzin/wyjasnien/oswiadczen. Uwage koncentrowano glownie na dokonywanych zapisach w zakresie
przestrzegania kryteriow mikrobiologicznych - nie stwierdzono nieprawidtowosci.

W szczegbdlno$ci przeprowadzono weryfikacje, czy pracownicy Sekcji w nalezyty sposob dokonuja
przyporzadkowania rodzaju zywnosci do odpowiedniej kategorii wyszczegdlnionej w Rozporzadzeniu (WE) nr
2073/2005. Aby to ustalié, poproszono wytypowanych pracownikéw prowadzacych nadzér nad wybranymi zaktadami
produkujgcymi zywnosc¢ o przedtozenie stosownej analizy klasyfikacyjnej. W Sekcji przyjeto zatozenie, ze w procesie
tym pomocy udziela osoba odpowiedzialna za pobor prob. Stwierdzono, ze pracownicy dokonali prawidtowego
przyporzadkowania produkowanej w kontrolowanym zaktadzie zywnosci do whasciwej rubryki w rozporzadzeniu
ustanawiajgcym kryteria mikrobiologiczne dla srodkow spozywczych.

Przeprowadzono ponadto kontrole, ktorej celem byta weryfikacja dziatan pracownikow prowadzacych nadzor nad
obiektami w zakresie sprawdzania, czy podmioty objete nadzorem przestrzegaja postanowien art. 3 przywotlanej
normy prawnej. Oceniano, czy nadzorowane przedsigbiorstwa sektora spozywczego zapewniajg zgodno$¢ srodkow
spozywczych z wymaganymi kryteriami mikrobiologicznymi oraz czy w ramach wdrozonego systemu HACCP
uwzgledniajg plan badan mikrobiologicznych wytwarzanej zywno$ci. W tym celu przeanalizowano wyrywkowo
wybrang dokumentacje, ktora potwierdzita nalezyte wykonywanie obowigzkéw w powyzszym obszarze.

Omowiono rowniez kwesti¢ badan przechowalniczych — producenci z terenu nadzorowanego przez PPIS w Tychach
majg ww. badania, ktore sg weryfikowane podczas kontroli (dowody w protokotach kontroli).



Waznym elementem jest zapewnienie przez PPIS w Tychach odpowiedniego wyposazenia, tj. magazynu sprzgtu do
poboru prob, w tym mikrobiologicznych. W Stacji znajduje si¢ wydzielone, zamykane pomieszczenie, w ktorym jest
magazynowany specjalistyczny sprzet: woreczki, rekawiczki, probniki, termotorby, zestaw do zatru¢ pokarmowych
itp. Wszystkie pobierane proby sg pakowane, oklejane i odpowiednio znakowane. Po poborze i zabezpieczeniu probki
dostarczane sg do laboratorium badawczego, z zapewnieniem okreslonych warunkéw temperaturowych podczas ich
transportu.

Pobdr prob w kierunku oznaczania zanieczyszczen mikrobiologicznych ksztattowat si¢ nastepujaco:

- rok 2024 - ilo$¢ prob pobranych: 300, w tym kwestionowanych: 9

- rok 2025 (do dnia 30.11.2025 r.) - ilo$¢ préb pobranych: 275, w tym kwestionowanych: 0

Omowiono i dokonano analizy sposobu postgpowania odnos$nie wptywajacych interwencji dotyczacych
zanieczyszczen mikrobiologicznych — nie stwierdzono nieprawidtowosci:

- rok 2024 - ilo$¢ interwencji: 18, w tym zasadne: 4

- rok 2025 (do dnia 30.11.2025 r.) - ilo$¢ interwencji: 28, w tym zasadnych: 6

W analizowanym okresie nie wystgpity sytuacje zagrozenia mikrobiologicznego wymagajace zgtoszenia do systemu
RASFF.

Sekcja w 2024 r. przeprowadzita akcje ,,markety” — przeprowadzono 116 kontroli w obiektach, natozono 11 mandatow
na laczng kwote 2900 zt. Z kolei w roku 2025 przeprowadzono akcje¢ ,bezpieczne lody i gastronomia” -
przeprowadzono 82 kontrole w obiektach, natozono 7 mandatéw na taczng kwotg 1800 zt. Dodatkowo, w 2025 r.
przeprowadzono akcje¢ ,.kuchnia orientalna”, w ramach ktorej zaplanowano przeprowadzenie 16 kontroli — do konca
listopada 2025 r. przeprowadzono 10 kontroli, natlozono 6 mandatéw na tagczng kwote 2100 zt.

W dniu 12.12.2025 r. uczestniczono w czynnosciach kontrolnych, ktorej przedmiotem byta produkcja oraz
wprowadzanie do obrotu wyroboéw garmazeryjnych.

Arkusze, stanowigce zalaczniki do protokotow, dobrano zgodnie z zakresami przedmiotowymi kontroli.

Po ogledzinach dokumentacji zaktadu, przystgpiono do kontroli oceny sposobu postepowania przy wykonywaniu
czynnos$ci kontrolnych przez upowaznionych przedstawicieli Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Tychach
i stwierdzono, co nastgpuje:

Przed rozpoczgciem kontroli, osoby kontrolujace zapoznaly si¢ z dokumentacja obiektu, w ktérym zaplanowano
kontrolg (protokotami z wczedniej przeprowadzonych kontroli). Kontrolujace posiadaty aktualne dokumenty
uprawniajgce do przeprowadzenia kontroli (tj. legitymacj¢ stuzbowg wraz zupowaznieniem do wykonywania
czynnosci kontrolnych i do naktadania grzywien) oraz aktualnie obowigzujaca dokumentacje kontrolng (formularz
protokotu oraz odpowiednie zalgczniki).

Pracownice Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Tychach poinformowaty kontrolowang strong o swojej
obecnosci, a takze o celu i zakresie przeprowadzanej kontroli, udokumentowaty swojg obecnos¢ w obiekcie,
dokonujgc wpisu w ksigzce kontroli, po czym przystapilty do czynnosci kontrolnych w zakresie produkcji oraz
wprowadzania do obrotu wyroboéw garmazeryjnych.

Po zakonczeniu kontroli, kontrolujace, omoéwily ze strong kontrolowang wyniki przeprowadzonej kontroli.
Podsumowujac ustalenia z kontroli, uznaje si¢, ze sposdb prowadzenia biezagcego nadzoru w powyzszym zakresie jest
prowadzony wlasciwie, a sporzadzana dokumentacja pokontrolna jest prawidtowa.

Zgodnie z powyzszymi ustaleniami, nie wnosi si¢ uwag do przeprowadzonych czynnos$ci kontrolnych oraz sposobu
sprawowania biezacego nadzoru nad kontrolowanym obiektem.

W zwigzku z powyzszym, nie wydaje si¢ zalecen pokontrolnych.

Majac na wzgledzie powyzsze ustalenia i analiz¢ przedstawionej dokumentacji stwierdzi¢ nalezy, ze PPIS w Tychach
w sposob prawidtowy sprawuje nadzor nad przestrzeganiem kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych 1 nie wnosi si¢ uwag do sposobu sprawowania nadzoru w ww. zakresie. W zwigzku z powyzszym, nie
wydaje si¢ zalecen pokontrolnych.

8.Stwierdzone nieprawidlowoS$ci, w tym: zakres, przyczyny i skutki stwierdzonych nieprawidlowosci oraz

osoby odpowiedzialne:

Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

9. Zalecenia /wnioski, dotyczace usuni¢cia nieprawidlowosci lub poprawy funkcjonowania
jednostki kontrolowanej.



Biorac pod uwagg powyzsze ustalenia nie wydaje sie zalecen pokontrolnych.

10.Termin zlozenia informacji o wykonaniu zalecen lub wykorzystaniu wnioskéw, a takze o podjetych
dzialaniach lub przyeczynach ich niepodjecia.

Od wystgpienia pokontrolnego nie przystuguja srodki odwotawcze.

Sporzadzit:
Ewa Turek - kontroler
Beata Dobosz - kontroler
(kontrola problemowa / rekentrela: pedpis/ podpisy
kontrolera/kentreleréw-ab/i podpis kierownika komorki kontrolnej
na: . .
i f.] ;f”f.l ) izacii i Kadr)

Zatwierdzil

dr n. med. Grzegorz Hudzik
Slaski Panstwowy Wojewodzki Inspektor Sanitarny
/dokument podpisany elektronicznie/
29-12-2025

(podpis Slaskiego Panstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego)



